
Food Menu
Appetizers

Q U E S A D I L L A  ( G ) ( D )   2 5

Gri l led chicken breast  | diced red onions | mixed peppers | 

ci lantro | sharp cheddar | Monterey Jack | sour cream | 

guacamole | pico de gal lo | corn tor t i l la cr isps

 MARBELL A SHRIMP  P IL  P IL  (S ) (A) (G)   27

Sautéed shrimp | extra virgin olive oil | sliced garlic | 

cherry tomatoes | parsley | chili flakes | white wine |

Salads
S E X Y  S A L A D  ( S )   2 8

Lobster | shr imp | crab meat | kanikama | avocado | mango | cucumber | 

f ie ld greens | tobiko | spicy mayonnaise

T R A D I T I O N A L  C O B B  S A L A D  ( D )   2 6

Green salad | avocado | chicken | egg | blue cheese | bacon | 

cherr y tomatoes | Caesar dressing

 MIAMI BEACH CHICKEN CAESAR SALAD (D)(G)  24

Chicken | romaine salad leaves | Nikki Beach’s s ignature Caesar dressing | 

rus t ic croutons | Parmesan cheese 

SHELLFISH (S), NUTS (N), DAIRY (D), VEGETARIAN (V), GLUTEN (G), ALCOHOL (A)
* CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, 

ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

ALL PRICES ARE IN € CURRENCY.



 

 

 

 

P I Z Z A  N A P O L E TA N A  ( G ) ( D ) ( V )   2 3

Tomato sauce | mozzarel la cheese | basi l  | oregano

P I Z Z A  R E G I N A  ( G ) ( D )   2 6

Tomato sauce | mozzarella cheese | ham | mushrooms | oregano

P I Z Z A  TA R T U F O  ( G ) ( D )   4 2

Black t ruf f le cream | mozzarel la cheese | ham | arugula 

P I Z Z A  S A L M O N E  ( G ) ( D )   2 8

Mozzarel la cheese | smoked salmon | sour cream | 

cherr y tomatoes | arugula | lemon

P I Z Z A  S P E C K  ( G ) ( D )  2 6

Tomato sauce | speck | mozzarel la cheese | balsamic vinegar dressing | 

cherr y tomatoes | arugula

P I Z Z E T TA  TA R T U F O  ( G ) ( D )   2 1

Black t ruf f le cream | mozzarel la cheese | ham | arugula

Pizza

SHELLFISH (S), NUTS (N), DAIRY (D), VEGETARIAN (V), GLUTEN (G), ALCOHOL (A)
* CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, 

ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

ALL PRICES ARE IN € CURRENCY.



Main Courses
A N G U S  B E E F  S L I D E R S  ( G ) ( D )   3 2 

Angus beef | whole grain bread | cheddar cheese | garden leaves | rus t ic f r ies | pickles 

N I K K I  B E A C H ’ S  FA M O U S  C H I C K E N  S ATAY  ( G ) ( N ) ( D )   3 1

Sesame marinated chicken s t r ips | Asian vegetables | spicy peanut sauce | s teamed jasmine r ice

PA S TA  V O N G O L E  ( G ) ( D ) ( S ) ( A )  2 7

L inguini pasta | c lams | cream | gar l ic | whi te wine | oi lve oi l  | pars ley| shal lots

P R O V E N C E  R O A S T E D  F R E E - R A N G E  C H I C K E N  ( G ) ( A )

H A L F   3 6  |   F U L L   7 0

Rot isser ie chicken | Provençal herb jus | gri l led vegetables | 

roasted potatoes | f ie ld greens salad 

P I R I  P I R I   R O A S T E D  F R E E - R A N G E  C H I C K E N  ( G ) ( A )

H A L F   3 6  |  F U L L  7 0

Rot isser ie chicken| Nikki Beach’s secret  spices | gri l led vegetables | 

roasted potatoes | f ie ld greens salad 

T R U F F L E  F R E E - R A N G E  C H I C K E N  ( G ) ( A )

H A L F   4 8  |  F U L L   9 5

Rot isser ie chicken | t ruf f le sauce | gri l led vegetables | 

roasted potatoes | f ie ld greens salad  

Rotisserie

SHELLFISH (S), NUTS (N), DAIRY (D), VEGETARIAN (V), GLUTEN (G), ALCOHOL (A)
* CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, 

ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

ALL PRICES ARE IN € CURRENCY.



I B I Z A  R A I N B O W  R O L L  |  8  P C E S *  ( S )   2 5 

Crab meat | tuna | salmon | wahoo | tobiko | avocado | katsuobushi mayonnaise

 S A I N T  B A R T H  S A L M O N  R O L L  |   8  P C E S *  ( D )   2 2

Fresh salmon | smoked salmon | avocado | cucumber | chives | cream cheese | ikura

S A L M O N  AV O C A D O  R O L L  |  8  P C E S *   2 1

Salmon | avocado | ikura 

S P I C Y  T U N A  R O L L  |  8  P C E S *   2 1

Tuna | sriracha | chives

C A L I F O R N I A  R O L L  |  8  P C E S *   2 1

Surimi | avocado | cucumber

G R E E N  T U N A  R O L L  |  8  P C E S *   2 2 

Fresh tuna | asparagus | avocado | wasabi mayo

Sushi Rolls

Sushi Specials
S T E A M E D  E DA M A M E  ( V )   1 0

Malden sea sal t  | togarashi seasoning

A S I A N  WA K A M E  S A L A D  ( V )   1 0

Japanese cold seaweed salad

S U S H I  P I Z Z E T TA*  ( G )   1 9

Salmon | tuna | crispy rice cake | Asian wakame salad | spicy mayonnaise

SHELLFISH (S), NUTS (N), DAIRY (D), VEGETARIAN (V), GLUTEN (G), ALCOHOL (A)
* CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, 

ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

ALL PRICES ARE IN € CURRENCY.



Entrées
Q U E S A D I L L A  ( G ) ( D )   2 5

Blanc de volai l le gr i l lé | oignon rouge | poivron |

 coriandre | cheddar | crème fraîche | guacamole | pico de gal lo | chips tor t i l la

C R E V E T T E S  P I L  P I L  ( S ) ( A ) ( G )   2 7

Crevet tes sautées | hui le d’ol ive extra vierge | ai l  | 

tomate cerise | persi l  | piment | vin blanc

Salades
S E X Y  S A L A D E  ( S )   2 8

Langouste | crevet te | chair de crabe | kanikama | avocat | mangue | 

concombre | tobiko | mayonnaise épicée

S A L A D E  C O B B  T R A D I T I O N N E L L E  ( D )   2 6

Salade romaine | avocat | poulet  | œuf | roquefor t  | bacon | 

tomate cerise | sauce Cesar

S A L A D E  C E S A R  A U  P O U L E T  ( D ) ( G )   2 4

Blanc de poulet  | salade romaine | sauce cesar | croûtons | parmesan

(G) GLUTEN (N) NOISETTE (A) ALCOOL (S) FRUITS DE MER  (V) VÉGÉTARIEN (D) PRODUIT LAITIER
*LA CONSOMMATION DE VIANDE, DE VOLAILLE, DE FRUITS DE MER, DE CRUSTACÉS OU D’ŒUFS CRUS OU INSUFFISAMMENT CUITS PEUT 

AUGMENTER VOTRE RISQUE DE MALADIE D’ORIGINE ALIMENTAIRE, OU SI VOUS SOUFFREZ DE CERTAINES CONDITIONS MÉDICALES.

MERCI DE PRÉVENIR VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIES OU INTOLÉRANCES

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUES NET EN EUROS – SERVICE COMPRIS 



P I Z Z A  N A P O L E TA N A  ( G ) ( D ) ( V )   2 3

Sauce Tomate | mozzarel la | basi l ic | or igan

P I Z Z A  R E G I N A  ( G ) ( D )   2 6

Sauce Tomate | mozzarel la | jambon blanc | champignon | origan

P I Z Z A  TA R T U F O  ( G ) ( D )   4 2

Crème à la t ruf fe noire | mozzarel la | jambon blanc | roquet te

P I Z Z A  S A L M O N E  ( G ) ( D )   2 8

Mozzarel la | saumon fumé | crème fraîche | 

tomate cerise | roquet te | ci t ron

P I Z Z A  S P E C K  ( G ) ( D )  2 7

Sauce tomate | speck | mozzarel la | réduct ion balsamique | tomate cerise | roquet te

P I Z Z E T TA  TA R T U F O  ( G ) ( D )   2 1

Crème à la t ruf fe noire | mozzarel la | jambon blanc | roquet te

Pizza

 

 

 

 
(G) GLUTEN (N) NOISETTE (A) ALCOOL (S) FRUITS DE MER  (V) VÉGÉTARIEN (D) PRODUIT LAITIER

*LA CONSOMMATION DE VIANDE, DE VOLAILLE, DE FRUITS DE MER, DE CRUSTACÉS OU D’ŒUFS CRUS OU INSUFFISAMMENT CUITS PEUT 
AUGMENTER VOTRE RISQUE DE MALADIE D’ORIGINE ALIMENTAIRE, OU SI VOUS SOUFFREZ DE CERTAINES CONDITIONS MÉDICALES.

MERCI DE PRÉVENIR VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIES OU INTOLÉRANCES

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUES NET EN EUROS – SERVICE COMPRIS 



M I N I  B U R G E R S  A N G U S  ( G ) ( D )   3 2 

Bœuf Angus | pain burger | cheddar | salade ver te | f r i tes | cornichon 

P O U L E T  S ATAY  N I K K I  B E A C H  ( G ) ( N ) ( D )   3 1

Aigui l le t te de poulet  mariné | légumes asiat iques | sauce épicée aux cacahuètes | r iz au jasmin

L I N G U I N I  V O N G O L E  ( G ) ( D ) ( S ) ( A )  2 7

L inguini | palourdes | crème | ai l  | vin blanc | hui le d’ol ive | persi l  | échalotes

POULET FERMIER ROTI  A  LA PROVENCALE (G)(A)

D E M I   3 6  |  E N T I E R   7 0

Poulet  fermier | Jus aux herbes | légume gri l lé | 

pomme de terre rôt ie | salade ver te 

P O U L E T  F E R M I E R  R O T I  S A U C E  P I R I  P I R I  (G)(A)

D E M I   3 6  |  E N T I E R   7 0

Poulet  fermier | sauce épicée Nikki Beach | légume gri l lé |

pomme de terre rôt ie | salade ver te 

P O U L E T  F E R M I E R  A  L A  T R U F F E  (G)(A)

D E M I   4 8  |  E N T I E R   9 5

Poulet  fermier | sauce à la t ruf fe | légume gri l lé | 

pomme de terre rôt ie | salade ver te  

Rotisserie

Plat Principal

(G) GLUTEN (N) NOISETTE (A) ALCOOL (S) FRUITS DE MER  (V) VÉGÉTARIEN (D) PRODUIT LAITIER
*LA CONSOMMATION DE VIANDE, DE VOLAILLE, DE FRUITS DE MER, DE CRUSTACÉS OU D’ŒUFS CRUS OU INSUFFISAMMENT CUITS PEUT 

AUGMENTER VOTRE RISQUE DE MALADIE D’ORIGINE ALIMENTAIRE, OU SI VOUS SOUFFREZ DE CERTAINES CONDITIONS MÉDICALES.

MERCI DE PRÉVENIR VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIES OU INTOLÉRANCES

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUES NET EN EUROS – SERVICE COMPRIS 



I B I Z A  R A I N B O W  R O L L  |  8  P C E S *  ( S )   2 5 

Chair de crabe | thon | saumon | wahoo | tobiko | avocat | mayonnaise katsuobushi

 S A I N T  B A R T H  S A L M O N  R O L L  |   8  P C E S *  ( D )   2 2

Saumon | saumon fumé | avocat | concombre | cive | fromage frais | ikura

S A L M O N  AV O C A D O  R O L L  |  8  P C E S *   2 1

Saumon | avocat | ikura  

S P I C Y  T U N A  R O L L  |  8  P C E S *   2 1

Thon | sriracha | cive

C A L I F O R N I A  R O L L  |  8  P C E S *  ( S )   2 1

Surimi | avocat | concombre

G R E E N  T U N A  R O L L  |  8  P C E S *  ( G )   2 2 

Thon | asperge | avocat | mayonnaise wasabi | panko
 

Sushi Rolls

Spécial Sushi
E DA M A M E  ( V )   1 0

WAKAME (V)  10

Algue japonnaise | hui le de sésame

S U S H I  P I Z Z E T TA*  ( G )   1 9

Saumon | thon | galette de riz frite | wakame | 

mayonnaise épicée | sauce soja sucrée

(G) GLUTEN (N) NOISETTE (A) ALCOOL (S) FRUITS DE MER  (V) VÉGÉTARIEN (D) PRODUIT LAITIER
*LA CONSOMMATION DE VIANDE, DE VOLAILLE, DE FRUITS DE MER, DE CRUSTACÉS OU D’ŒUFS CRUS OU INSUFFISAMMENT CUITS PEUT 

AUGMENTER VOTRE RISQUE DE MALADIE D’ORIGINE ALIMENTAIRE, OU SI VOUS SOUFFREZ DE CERTAINES CONDITIONS MÉDICALES.

MERCI DE PRÉVENIR VOTRE SERVEUR DE TOUTE ALLERGIES OU INTOLÉRANCES

TOUS NOS PRIX SONT INDIQUES NET EN EUROS – SERVICE COMPRIS 



C O O K I E  G É A N T  C Œ U R  C O U L A N T  C H O C O L AT  A U  L A I T,  G L A C E  VA N I L L E   1 4

 Homemade Giant chocolate cookie, vani l la ice cream

TA R T E  TAT I N  D E  B A N A N E ,  G L A C E  R H U M  E T  R A I S I N   1 4 

Upside down banana pie rum and rais in ice cream

M O E L L E U X  A U  C H O C O L AT  S A N S  G L U T E N ,  G L A C E  VA N I L L E   1 4

Gluten free Chocolate lava cake, vani l la ice cream

S U N D A E  C A R A M E L ,  VA N I L L E  E T  C A R A M E L  B E U R R E  S A L É   1 4 

Vani l la & caramel ice cream, sal ted caramel & chant i l ly

 

Desserts

SHELLFISH (S), NUTS (N), DAIRY (D), VEGETARIAN (V), GLUTEN (G), ALCOHOL (A)
* CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, 

ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS.

ALL PRICES ARE IN € CURRENCY.


